
“ V e n e t i a n  S m a l l  b i t e s ”

S E R V E D  F R O M  3 : 3 0 p m  -  5 : 0 0 p m

C I C C H E T T I  M E N U

* T h e  c o n s u m p t i o n  o f  r a w  o r  u n d e r c o o k e d  e g g s ,  m e a t ,  p o u l t r y ,  s e a f o o d  f o r  s h e l l f i s h  m a y  i n c r e a s e  y o u r  r i s k  o f  f o o d  b o r n e  i l l n e s s . *
K i n d l y  b e  s u r e  t o  i n f o r m  y o u r  s e r v e r / b a r t e n d e r  f o r  a n y  a l l e r g i e s  o r  d i e t a r y  r e s t r i c t i o n s .

2 0 %  G r a t u i t y  w i l l  b e  a d d e d  t o  a l l  p a r t i e s  o f  6  o r  m o r e .

M A R I N A T E D  I T A L I A N  O L I V E S
Fennel, Orange

F R I E D  S H I S H I T O  P E P P E R S    
Citrus Flake Salt

P R O S C I U T T O  C R O S T I N I  
Gorgonzola, Dates, Aceto Manedori

O C T O P U S  &  P O T A T O  S A L A D    
Celery Heart, Bagna Cauda, Fresno Chile

F A R M E R ’ S  M A R K E T  P I C K L E S    
Seasonal Vegetables

P E P P A D E W  P E P P E R S
Herbed Goat Cheese

C R I S P Y  P O R K  S K I N    
Citrus, Espelette

M A R I N A T E D  M U S S E L S    
Fennel, Sherry Vinaigrette, Espelette

M A R I N A T E D  C A L A M A R I   
Capers, Pine Nuts, Tomatoes


