
A N T I P A S T I  /  A P P E T I Z E R S

C R U D O  /  R A W  B A R

R E S E R V E D  C U T S  &   D R Y  A G E D  S T E A K S
T h i s  A r t i s a n a l  m e t h o d  o f  a g i n g  b e e f  i s  a n  e x t r a o r d i n a r y  a r t ,  l e s s  t h a n  1 %  o f  a l l  b e e f  i s  d r y  a g e d .

D u r i n g  t h e  d r y  a g i n g  p r o c e s s ,  w e  c o n t r o l  t h e  t e m p e r a t u r e ,  a i r f l o w  &  h u m i d i t y
t o  d e v e l o p  o u r  u n i q u e  t r u f f l e ,  n u t t y ,  o a k y  &  g o r g o n z o l a  c h a r a c t e r i s t i c s

* T h e  c o n s u m p t i o n  o f  r a w  o r  u n d e r c o o k e d  e g g s ,  m e a t ,  p o u l t r y ,  s e a f o o d  f o r  s h e l l f i s h  m a y  i n c r e a s e  y o u r  r i s k  o f  f o o d  b o r n e  i l l n e s s . *
K i n d l y  b e  s u r e  t o  i n f o r m  y o u r  s e r v e r / b a r t e n d e r  f o r  a n y  a l l e r g i e s  o r  d i e t a r y  r e s t r i c t i o n s .

2 0 %  G r a t u i t y  w i l l  b e  a d d e d  t o  a l l  p a r t i e s  o f  6  o r  m o r e .

C O N T O R N I  /  S I D E S

T U R N I P  &  P O T A T O  G R A T I N  
S c a m o r z a ,  P o r c i n i   1 8

B R U S S E L S  S P R O U T S
P e c a n ,  C r a n b e r r y ,  P a n c e t t a   2 1

M A S C A R P O N E
M A S H E D  P O T A T O E S *
P o a c h e d  E g g ,  G u a n c i a l e ,

P i c k l e d  P e p p e r s   2 3  

S E A S O N A L  M U S H R O O M S
G a r l i c ,  T h y m e ,  S h e r r y   1 9

R O A S T E D  C A U L I F L O W E R
P i s t a c h i o  V i n a i g r e t t e ,  L e m o n   2 0

B E A N S  A N D  G R E E N S
E s c a r o l e ,  B l o o m s d a l e  S p i n a c h  1 7  

C A R N E  /  M E A T

O Y S T E R S *
Daily Selection - 1/2 Dozen  36

C H A R R E D  O C T O P U S
Gigante Beans, Cured Pork Jowl  36

H E I R L O O M  C A P R E S E
Buffalo Mozzarella, Basil Pesto  29

T U S C A N  B E E F  C A R P A C C I O *
Trumpet Mushroom, Caper, Shallot

Bone Marrow Crouton  32

P R I M I  /  P A S T A

B U C A T I N I  A M A T R I C I A N A
Fresno Chile, Guanciale  34

G N O C C H I
Fennel Sausage, Arugula, Saffron  36

L U M A C H E  B O L O G N E S E
Beef, Pork & Veal Ragu  39

H E R I T A G E  S Q U A S H  A G N O L O T T I
Trumpet Mushroom, Walnut, Sage, Brown Butter  35

C A P P E L L A C C I  " O R E G A N A T A "
Cauliflower, Spinach, Caper  32

S P A G H E T T I  P O M O D O R O
Cherry Tomato, Basil  29

R I G A T O N I  A L L A  G R A P P A
 Calabrian Chili  36

F L U K E *
Olive, Blood Orange, Pistachio  27

2 4  M O N T H  G A L L O N I
P R O S C I U T T O *

Gnocco Fritto, Stracciatella  38
Add Caviar 75

C H O P P E D  S A L A D
Salumi, Cucumber, Little Gem,

Red Wine Vinaigrette  28

S E A F O O D  P L A T T E R *
Chef's Daily Selection of Grilled,

Chilled & Raw Seafood  160

I N S A L A T A  /  S A L A D S

S H R I M P  C O C K T A I L *
Purgatorio Vermouth, Basil  34 

B A K E D  C L A M S  N D U J A
Lemon Herb Breadcrumb  34

L A S A G N A   R O T O L O
Ricotta, Pomodoro Passata, Herbs  48

B E E F  C H E E K  R A V I O L I
European Butter, Aceto  38

F R I E D  C A L A M A R I
Zucchini, Peppers, Guanciale

Calabrian Aioli  32

S A L U M I  &  I T A L I A N  C H E E S E
Chef’s Selection, Conserva  46

 S C A L L O P *
Kumquat, Aglio Olio ‘Crunch’  28

B R E Z Z A  " C A E S A R " *
Parmigiano Reggiano, Garlic Croutons,

Anchovy Vinaigrette  27

P E S C I  /  F I S H

L O B S T E R  F R A  D I A V O L O
Chili Thread, Espelette, Tajarin  139

W H O L E  M A R K E T  F I S H *
Meyer Lemon Piccata  135

S K U N A  B A Y  S A L M O N  D I  Z U C C A *
Delicata Squash, Pomegranate, Pepitas  52

P A N  S E A R E D  S C A L L O P S *
R o v e j a  P e a s ,  P o r k  F r i z z e r a t i   5 4

W H O L E  B R A N Z I N O *
E g g p l a n t  C a p o n a t a   6 8

J U M B O  P R A W N  S C A M P I *
“ A l l a  P u n t e n e s c a ”   7 9

Table Side Preparation 

B O N E - I N  N Y  S T R I P *   
2 2 o z .   1 0 5
1 0 0  D a y s

T O M A H A W K *
4 5 o z .   2 2 5

1 2 0  D a y s

P O R T E R H O U S E *
4 2 o z .   1 6 5
1 3 0  D a y s

C A P E  G R I M  N Y  S T R I P *
1 6 o z .  8 5

G r a s s  F e d  

 H E R I T A G E  P O R K  T - B O N E *
A r u g u l a ,  R e d  P e p p e r  M o s t a r d a   5 6

C H I C K E N  C A C C I A T O R E
Mushroom, Olive, Caper  50

B R A I S E D  S H O R T  R I B
H o r s e r a d i s h  G n u d i ,  G r e m o l a t a  6 3

V E A L  P A R M E S A N
P o m o d o r o ,  M o z z a r e l l a ,  B a s i l   7 9

o r  C h i c k e n  P a r m e s a n   5 5

F I L E T  M I G N O N *
P i e d m o n t e s e  8 o z .   8 2

R I C O T T A  M E A T B A L L S
G r i l l e d  C i a b a t t a ,  P e p e r o n a t a

B e e f ,  P o r k ,  V e a l   4 8

T U N A  T A R T A R E *
Cruschi Pepper, Fennel, Preserved Lemon  32


